, GRAWES-ZEIT

Grawes ist eine Mosellandische Spezialitat, welche gerne wahrend der Weinlese im ,Wingert”
far die ,Lesemannschaft” zur Starkung serviert wurde.
Es besteht aus gekochten gestampften Kartoffeln, Weinkraut und Speck.
In der heutigen Zeit wird es gerne als Beilage, mit verschiedensten Zubereitungen gereicht.

Dazu servieren wir lhnen

Geschmorte Schweinebackchen in Senfkornsauce
€ 20,00

Gebratenes Zanderfilet mit Rieslingsauce
€ 28,50

Gulasch vom Wildschwein (aus Rachtiger Jagd)
€22,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team




VORNEWEG

Kraftige Fleischbruhe
Leberklol3chen | Kurbiswurfel & Lauchstreifen
€7,00

Rahmsuppe von der Kartoffel y
Barlauchdl
€ 8,50

Lachs in Rote Bete gebeizt
Sul3-sauer eingelegte Chiligurken | Senfcreme
€ 15,50

\
Ziegenfrischkase im Pumpernickelmantel /
Rhabarber-Chutney | Feine Blattsalate in Honig-Balsamicodressing
€ 14,50

Y

Kleiner Vorspeisen-/Beilagensalat vom Buffet
€5,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team




VEGETARISCH UND HSCH

f-

Quiche von zweierlei M6hren
Erbsenpuree | Curry-Kokossauce
€17,50

>

Gemiuse-Polenta-Kiichlein ¢
Rahmchampignons | Sprossen-Kressesalat
€ 18,50

Tranche von Lachs
Erbsenpulree | Gemuse von zweierlei Méhren | Curry-Kokossauce
€ 28,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team




AUS DEM SCHMOR-UND KOCHTOPF

Serviert mit Wirsinggemuse und Kurbis-Dippekuchen
Geschmortes Kalbsbackchen
€ 26,00

Rinderroulade
€ 23,00

Hirschbraten in Preiselbeer-Balsamico-Sauce
€26,00

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team




KURZGEBRATENES

Serviert mit Krauterbutter, Pfeffersauce oder Barbecue-Sauce
Ofenkartoffel, Steakhouse Pommes oder Dippekuchen

Kotelett vom Eifeler ,,Gliicksschwein”
€ 25,00

Rumpsteak vom Eifelrind mit roter Zwiebelmarmelade
200 g (Rohgewicht) € 27,50
300 g (Rohgewicht) € 33,00

Gebratene Maispoulardenbrust
Erbsenpuree | Gemuse von zweierlei Mohren | Curry-Kokossauce
€ 24,50

Schweinefilet im Rauchfleischmantel gebraten
Rahmchampignons | Mandel-Brokkoli | Dippekuchen
€ 25,50

Darf es noch ein Kleiner Beilagensalat vom Buffet sein? /
€5,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team




DEUTSCHHERRENHOF KLASSIKER

Unsere Wildschweinbratwurst (nach Hausrezept)
Steakhouse-Pommes | Preiselbeer-Currysauce | Salat vom Buffet
€ 16,50

Paniertes Schweineschnitzel
Rahm-Champignons | Steakhouse Pommes | Salat vom Buffet
€ 19,00

Ganze gebratene Forelle mit Mandelbutter
Petersilienkartoffeln | Salat vom Buffet
€ 23,50

Feine schwarze Bandnudeln in Krustentiersauce geschwenkt
6 Stuck gebratene Black Tiger-Garnelen | Kirschtomaten | geraspelter Parmesan
€ 28,00

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team




HINTERHER

Créme Brilée , klassisch”
Sorbet vom Weinbergspfirsich
€ 8,50

Bayerische Creme
Zwetschgenkompott | Mandelstreusel
€10,50

Geeistes Tortchen von zweierlei Schokolade auf Biskuit
Birnen-Maracujaragout
€12,50

ElS

Dame Blanche
Vanilleeis, warme Schokoladensauce & Sahne
€ 8,00

Nussknacker
Walnuss- & Haselnusseis mit gerdsteten Nussen & Kernen, Karamellsirup & Sahne
€8,50

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team




